
DEGUSTAZIONI

COPPA PIACENTINA
MORTADELLA FAVOLA
LARDO MAGRO
SALAME BRESCIANO

• SALUMERIA •

VALSABBIA STAGIONATO
PECORINO DI AMATRICE

• FORMAGGERIA •

MENU 35

Si avvisa la gentile clientela che nella nostra cucina sono presenti allergeni,
si invitano le persone con allergie e/o intolleranze a chiedere informazioni al personale.
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alla Zucca, Parmigiana, Zucchine e Menta

TARTARE DI CONTROFILETTO

RISOTTO A SCELTA
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12

12

12

Per stare insieme

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA
24 mesi, Cale�

12

7

CAPRINO VALPERSANE 7

scegli il menu che preferisci, “le selezioni” sono sempre incluse

MENU 45

alla Zucca, Parmigiana, Zucchine e Menta

TARTARE DI CONTROFILETTO

RISOTTO A SCELTA

TAGLIATA DI MANZO CON PATATE

12

alla Zucca, Parmigiana, Zucchine e Menta

TARTARE DI CONTROFILETTO

RISOTTO A SCELTA

SPIEDINO DI LUMACHE E PANCETTA

prezzo per persona,
pane e coperto compresi

LE
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I

richiedi il servizio

della tua torta

€3/persona

1 BOTTIGLIA DI VINO COMPRESA!
ogni tre persone.

MENU 55

3, 4, 7, 12VITELLO TONNATO

TAGLIATA DI MANZO CON PATATE



Se sei allergico o intollerante ad una o più sostanze,
informaci e ti indicheremo le preparazioni prive degli speci�ci allergeni.

1. Cereali contenenti glutine

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte

8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Sesamo e prodotti a base di sesamo

12. Anidride solforosa e sol�ti

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi


